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Introduccion

En Espana se produjeron en 2017 unas 63.433 tn de esparrago en una
superficie de 13.755 ha de las que 9.343 fueron en regadio y 4.412 en
secano. Con un rendimiento medio de 3.155 kg/ha para el secano y 5.522
para el regadio. Segun datos del Ministerio de Agricultura, Pesca 'y
Alimentacion.

Esto nos sitla como el quinto productor mundial detras de China, Peru,
Meéxico y Alemania. De acuerdo con las estadisticas de la FAQO.

En lo que va de ano se han exportado 22.615 toneladas de esparrago por un
valor de 64 millones de euros, segun la patronal del sector (FEPEX).
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El Cultivo del Esparrago

e Labores Culturales

e Plantacion

e Eliminacion de Malas Hierbas
*El Riego en el Esparrago

e Fertilizacion

* Plagas y Enfermedades



Zonas Productoras

Las principales zonas

en Castilla-La Manchay
Andalucia,
fundamentalmente de
esparrago verde,
Navarra de esparrago

blanco y Extremadura de ‘v, S
ambos

productoras se localizan “ *'ﬂ!t'

e




Guadalajara 979
Badajoz 437
caceres 453
Granada 6675
Malaga /82
Sevilla 720
Navarra 1788
Jaéen 622

Zonas Productoras

Provincia Superficie | Produccion

6121 6252
2482 5680
2546 5620
32507 4870
3548 4537
2540 3528
6000 3356
2081 3346

Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimentacion



https://www.mapa.gob.es/es/estadistica/temas/estadisticas-agrarias/hortalizas_provisonal2017s_tcm30-482175.xls
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Zonas Productoras o

Regidn Superficie % Superficie | % Secano | % Regadio | Produccion | % Produccion | % Secano % Regadio
ANDALUCIA 0588 69,8 36,6 63,4 43768 69,1
CASTILLA-LA MANCHA 1133 8,2 32,9 67,1 6961 11,0
NAVARRA 1788 13,0 6000 9,5
EXTREMADURA 890 6,5 5028 7,9
MADRID 65 0,5 479 0,8
CASTILLA Y LEON 98 0,7 420 0,7
LA RIOJA 95 0,7 336 0,5
ARAGON 69 0,5 304 0,5
C. VALENCIANA 14 0,1 66 0,1

Total 13740 | 63362 |




TEMPORALIZACION DEL ESPARRAGO EN ESPANA

ENERO FEBRERO MARZO ABRIL MAYO JUNIO JuLIio AGQOSTO SEPTIEMBRE|OCTUBRE |NOVIEMEBRE|DICIEMBRE

EXTREMADURA

ANDALUCIA

NAVARRA - LA RIOJA

CASTILLA LA MANCHA - MADRID

QOTROS

GUADALAJARA

ESPANA

SE OBSERVA COMO EN ESPANA COM LAS NUEVAS TECNICAS ¥ METODOLOGIAS DE PRODUCCION SE ESTA PRODUCIENDO ESPARRAGO PRACTICAMENTE TODO EL ANO EXCEPTO EL MES DE AGOSTO
PARA LOS MESES INVERNALES SE UTILIZAN INVERNADEROS EN ANDALUCIAY FUNDAMENTALMENTE EN EXTREMADURA GENERANDO ESPARRAGO DE GRAN CALIDAD

EN LOS5 MESES DE CALOR CERCANOS O INCLUSO EN JULIO DEBIDO A LA EXTREMA CONTINENTALIDAD DEL CLIMA, EN ESTE CAS0O DE GUADALAJARA CON DIAS CALUROQS0OS Y NOCHES FRIAS 5E
PRODUCE ESPARRAGO DURANTE LOS MESES DE JUNIO Y JULIO DE GRAN CALIDAD Y EXTRAORDINARIAS CONDICIONES ORGANOLEPTICAS, GRAN SABOR 5SIN FIBRA.

PUEDEN EXISTIR VARIACIONES PROVINCIALES QUE HAGAN QUE SE PASE DE UN MES AOTRO
DE COSECHA UNA CANTIDAD POCO IMPORTANTE DE DIAS Y NO SE HA TENIDO EN CUENTA




Guadalajara

La zona de produccion de
esparrago de Guadalajara
comienza a tan solo 60km
de Madrid por esta razon
esta excelentemente
comunicada por ferrocarril,
autovia y avion




Guadalajara

MAPA HIDROLOGICO DE GUADALAJARA
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Guadalajara

El cultivo del esparrago del esparrago verde en Guadalajara
se remonta a 50 anos habiendo sufrido una gran expansion
en la ultima decada

En la actualidad se desarrolla utilizando las mas modernas
tecnologias y con un proceso de constante innovacion
Introduciendo nuevas variadas, técnicas de cultivo y
recoleccion, formatos de presentacion efc...



Caracteristicas de Guadalajara

« ALTITUD: SE PRODUCEN ESPARRAGOS DESDE 650 METROS SOBRE EL NIVEL DEL MAR
HASTA MAS DE 1.000 METROS DE ALTITUD.

 TIPO DE SUELO: FUNDAMENTALMENTE BASICOS, PH ELEVADOS Y TEXTURAS FRANCAA
FRANCO ARCILLOSAS.

 CLIMA: CONTINENTAL EXTREMO, ELEVADAS TEMPERATURAS EN VERANO (HASTA 40°C),
MUY BAJAS EN INVIERNO(HASTA -10°C) Y OTONOS Y PRIMAVERAS CON OSCILACIONES
TERMICAS DIARIAS MUY GRANDES

« TIPO DE AGUA DE RIEGO: SE RIEGA DE FORMA GENERAL CON AGUAS DURAS CON PH
CERCANO 8-8,5 Y CONDUCTIVIDAD ELECTRICA DE 1 MMHOS

- EPOCA DE RECOLECCION: DESDE COMIENZOS DE ABRIL HASTA MEDIADOS DE JULIO

TODAS ESTAS CARACTERISTICAS AMBIENTALES Y DE MEDIO CONFIEREN AL ESPARRAGO
VERDE DE GUADALAJARA UNA ELEVADISIMA CALIDAD Y GENERA MUY POCA FIBRA, DEBIDO A
QUE SE GENERAN TRASLOCACIONES ESENCIALES DE AMINOACIDOS Y OTROS COMPUESTOS
ENTRE EL DIAY LA NOCHE DEBIDO A LA DIFERENCIA TERMICA, AYUDADOS POR LAS
CARACTERISTICAS ESENCIALES DE NUESTROS SUELOS RICOS EN CALCIO Y MAGNESIO Y LA
ELEVADA INSOLACION.




Caracteristicas de Guadalajara

Analisis de
Tierra Tipo de
Zonas de
Esparrago en
Guadalajara

—
GRAMNULCMETRIA, @
Arena (2,0-0,06 rmm) A1 0%
Lirno (0,05 - 0,002 o) 325 %
Arcilla (= 0002 i) 26 5 %
Textura ( dasificaddn LEDA) FRAMNCA
PARANIETROS ANALITICOS
pH(HzO) 8,9 basico
Carbonato calcico equi 70 Yo pOCO calcareo _
Carbono Crganico 0.8 Yo
EAJA MECT A ALTA MY ALTA
Mitrdgeno MitncolM MNCE) mohag 2620 gy Lee
Fasforo asimilable (VEtodo Olsen) 257  ppmPaCs LueddEEE
Potasio asimilable (ext. Ac NHs) 2130 pemk20 B EEEEER
Iviateria organica 140 % l.l.l
Na intercarrbiable (ext. Ac NHy) 240  pprhat b | [
Ca intercarmbiable (ext. Ac NH) 62640 ppmCalt L L
IVig intercarmbiable (ext. Ac MNHY) 3360  ppmhg<t

FECCIWVENDACICN DE ABCHADD | Atencidn:

[N 261 kag/ha
F-0s 40 kag/ha

« | arecomendacion de abonado es valida para la campana actual
« | adosis madima de Nitrdgeno pueden estar sujetas a las nomativas de las Zonas
Yinerables enlas distintas C omunidades Autdnomas.




Temperaturas en Cosecha

|

Fecha Tm (2C) TMA (2C) tma (2C) Hr (%) Hrmax (%) Hrmin (%) [RS(MJ/m?) |V (m/s) VMA (m/s) |HS (horas) [P (mm) ETo (mm)

01/05/2017 10.2 18.3 1.2 52.7 85.8 28.8 27.83 0.8 5.3 12.2 0.2 3.8
02/05/2017 14.4 23.4 4.7 55.2 88.9 28 24.78 0.8 4.2 11.3 0 3.9
03/05/2017 17.3 26.6 8.9 47.9 77.7 22.9 27.46 0.9 4.1 12 0) 4.7
04/05/2017 18.5 25.4 9.9 a7.7 70.3 30.1 18.66 0.7 3.8 11.3 0) 3.6
05/05/2017 16.2 24.3 9.3 65.9 96.2 33.1 12.24 0.8 6.1 9.7 2.2 2.7
06/05/2017 13.6 21.8 5.2 63.1 99.9 26.4 26.72 0.6 4 12 0.2 4
07/05/2017 17.1 25.5 7.8 46.4 77.7 23.7 28.59 1 6.7 12.5 0) 4.9
08/05/2017 20 29.2 10.4 40.2 70.7 18.1 27.63 1.2 4.3 12.3 0) 54
09/05/2017 20.7 29.3 12.5 34.6 60.2 15.8 23.73 1.2 4.7 12.1 0 5
10/05/2017 17 24 11.7 58.2 100 29 20.27 0.8 4.2 11.6 7 3.7
11/05/2017 12.6 17.8 9.7 82 100 51.1 14.69 0.9 7 9.9 16.9 2.5
12/05/2017 12.6 17 8.3 84 98.2 59.2 13.38 0.5 4.1 11.9 2.8 2.3
13/05/2017 15 21.1 9.8 70.3 98.2 42.1 21.74 0.6 4.8 11.7 0) 3.5
14/05/2017 15.3 23.7 6.5 62.9 98 29.6 26.96 0.6 3.8 12.7 0 4.2
15/05/2017 18.2 26.8 8.3 55.3 91.2 25.8 25.16 0.6 3.8 12.6 0 4.3
16/05/2017 21.4 29.1 12.1 46.1 77 23.4 25.26 0.6 4.1 12.4 0) 4.6
17/05/2017 20.6 28.6 13.9 43.5 74.4 18.7 23.67 0.9 5.6 11.2 0) 4.7
18/05/2017 14.6 18.4 8.6 72.2 99.4 34.1 17.27 1.2 7.5 11.5 6.8 3.2
19/05/2017 14.1 23.2 4.8 52.4 94.1 15.8 29.95 1.1 4.8 12.8 0 4.8
20/05/2017 17.1 27 6.6 42.3 76.3 15.1 30.24 0.8 4.1 12.8 0) 5
21/05/2017 18.6 24.5 12.7 47.6 74.3 26.6 13.26 0.8 3.8 11.1 0) 3.1
22/05/2017 20.6 29.2 9.3 47.4 80.7 20.6 29.5 0.8 4.9 12.7 0 5.3
23/05/2017 23.1 31.2 14.2 39.3 61.7 20.8 29.84 1.4 5.6 12.8 0 6.3
24/05/2017 23 314 12.4 38.1 69.2 18.7 29.77 0.7 3.6 12.8 0 5.5
25/05/2017 23.8 33.2 13.4 36.4 68.8 14.9 28.92 0.7 3.8 12.8 0) 5.5
26/05/2017 23.6 33.7 13.1 44.1 71.6 19.4 25.97 0.7 3.9 11.9 0.4 5.2
27/05/2017 25 335 14.3 40.2 75.6 18 27.16 0.9 7 12.7 0 5.7
28/05/2017 23 29.4 16.4 39.4 57.1 22 18.03 0.8 4.5 11.2 0) 4.2
29/05/2017 21.3 26.8 16.1 47.9 79 27.2 19.92 0.7 4.6 11.5 0.4 4.1
30/05/2017 19.7 26.3 13.8 54.6 78.4 29.6 20.65 1.4 5.2 12.2 0 4.6
31/05/2017 21.1 29.4 12.7 49.8 77.1 27.3 27.84 0.9 6 12.8 0) 5.3




Tipos de Suelo
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El Cultivo del Esparrago

LABORES CULTURALES- LABOR PRINCIPAL : OBJETIVO AIREACION
DEL TERRENO
SUBSOLADO DE TERRENO




El Cultivo del Esparrago

LABOR SECUNDARIA: REFINADO DEL TERRENO

ROTOVATOR : SUELOS SUELTOS Y KOSKILDE: SUELOS PESADOS
LIGEROS
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El Cultivo del Esparrago

APERTURA DE ZANJAS DE PLANTACION
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El Cultivo del Esparrago

DISTINTOS TIPOS DE MARCOS DE PLANTACION UTILIZADOS
EN ESPANA

DENSIDAD DE PLANTACION (SEGUN DISTINTOS MARCOS)

ENTRE

PLANTAS

m

0’25

0’30

0’33

0’35

0’40

0’45

0’50

1’25

32.000

26.500

24.200

22.800

20.000

17.600

16.600

1’30

30.700

25.600

23.300

21.900

19.200

17.000

15.300

1’40

28.500

23.800

21.600

20.400

17.800

15.800

14.200

ENTRE FILAS

1’45

27.500

22.900

20.800

19.700

17.200

15.300

13.700

1’50

26.600

22.200

20.200

19.000

16.600

14.800

13.300

1’75

22.800

19.000

17.300

16.300

14.200

12.600

11.400

2’00

20.000

16.600

15.100

14.200

12.500

11.100

10.000

2’25

1y VU 16.000
14.800
13400 Pauiely
12.600
1 [ 30000
9.800 [l

8.800 [l i)




El Cultivo del Esparrago

PLANTA EN CEPELLON PLANTA EN GARRA

"

Plantara

info@plantara.es

+34 609 77 64 54
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El Cultivo del Esparrago

LABORES CULTURALES Y ELIMINACION DE MALAS HIERBAS.

* EN TODAS LAS ETAPAS SE BUSCA EL MISMO OBJETIVO AIREACION DEL SUELO Y

ELIMINACION DE MALAS HIERBAS.
+ TODAS ESTAS LABORES SON ACOMPANADAS DE LA APLICACION DE HERBICIDAS

DE PRE EMERGENCIA (METRIBUCINA) , QUE SE APLICA COMO MUCHO DOS
VECES PREVIO COSECHAY POST COSECHA, SIEMPRE Y EN TODOS LOS CASOS

DESPUES DE EJECUTAR LAS LABORES.
« HAY AGRICULTORES QUE NO USAN METRIBUCINA'Y APLICAN GLIFOSATO, SOLO

EN POST COSECHA.

ETAPAS

1.- PREVIO COSECHA
2.- COSECHA

3.- POST COSECHA



El Cultivo del Esparrago

ETAPA 1. LABORES PREVIO COSECHA
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OBJETIVO:
TENER LA ZONA
DE COSECHA
EL MAYOR
TIEMPO
POSIBLE SIN
MALAS
HIERBAS




ETAPA 2: LABOR
COSECHA, CON OBJETO
DE ELIMINAR LAS MALAS
HIERBAS, ASI COMO
DESCOMPACTAR LA
CORTEZA DEL SUELO.
SE PUEDE REALIZAR
CON LAS MISMAS
TECNICAS DE LAS
FOTOGRAFIAS DEL
ANTERIOR DOCUMENTO,
JUGANDO CON LA
PROFUNDIDAD DEL
APERO




El Cultivo del Esparrago

ETAPA 3: POST COSECHA




El Cultivo del Esparrago

I
Fecha Tm (2C) TMA (2C) [tma (2C) Hr (%) Hrmax (%) |Hrmin (%) |RS (MJ/m?) |V (m/s) VMA (m/s) [HS (horas) [P (mm) ETo (mm)

01/05/2017 10.2 18.3 1.2 52.7 85.8 28.8 27.83 0.8 53 12.2 0.2 3.8
02/05/2017 14.4 234 4.7 55.2 88.9 28 24.78 0.8 4.2 11.3 0 3.9
03/05/2017 17.3 26.6 8.9 47.9 77.7 22.9 27.46 0.9 4.1 12 0 4.7
04/05/2017 18.5 254 9.9 47.7 70.3 30.1 18.66 0.7 3.8 11.3 0 3.6
05/05/2017 16.2 24.3 9.3 65.9 96.2 33.1 12.24 0.8 6.1 9.7 2.2 2.7
06/05/2017 13.6 21.8 5.2 63.1 99.9 26.4 26.72 0.6 4 12 0.2 4
07/05/2017 17.1 25.5 7.8 46.4 77.7 23.7 28.59 1 6.7 12.5 0 4.9
08/05/2017 20 29.2 104 40.2 70.7 18.1 27.63 1.2 4.3 12.3 0 54
09/05/2017 20.7 29.3 12.5 34.6 60.2 15.8 23.73 1.2 4.7 12.1 0 5
10/05/2017 17 24 11.7 58.2 100 29 20.27 0.8 4.2 11.6 7 3.7
11/05/2017 12.6 17.8 9.7 82 100 51.1 14.69 0.9 7 9.9 16.9 2.5
12/05/2017 12.6 17 8.3 84 98.2 59.2 13.38 0.5 4.1 11.9 2.8 2.3
13/05/2017 15 21.1 9.8 70.3 98.2 42.1 21.74 0.6 4.8 11.7 0 3.5
14/05/2017 15.3 23.7 6.5 62.9 98 29.6 26.96 0.6 3.8 12.7 0 4.2
15/05/2017 18.2 26.8 8.3 55.3 91.2 25.8 25.16 0.6 3.8 12.6 0 4.3
16/05/2017 21.4 29.1 12.1 46.1 77 23.4 25.26 0.6 4.1 12.4 0 4.6
17/05/2017 20.6 28.6 13.9 43.5 74.4 18.7 23.67 0.9 5.6 11.2 0 4.7
18/05/2017 14.6 18.4 8.6 72.2 994 34.1 17.27 1.2 7.5 11.5 6.8 3.2
19/05/2017 14.1 23.2 4.8 524 94.1 15.8 29.95 1.1 4.8 12.8 0 4.8
20/05/2017 17.1 27 6.6 42.3 76.3 15.1 30.24 0.8 4.1 12.8 0 5
21/05/2017 18.6 24.5 12.7 47.6 74.3 26.6 13.26 0.8 3.8 11.1 0 3.1
22/05/2017 20.6 29.2 9.3 47.4 80.7 20.6 29.5 0.8 4.9 12.7 0 5.3
23/05/2017 23.1 31.2 14.2 39.3 61.7 20.8 29.84 1.4 5.6 12.8 0 6.3
24/05/2017 23 31.4 12.4 38.1 69.2 18.7 29.77 0.7 3.6 12.8 0 5.5
25/05/2017 23.8 33.2 134 36.4 68.8 14.9 28.92 0.7 3.8 12.8 0 5.5
26/05/2017 23.6 33.7 13.1 44.1 71.6 194 25.97 0.7 3.9 11.9 0.4 5.2
27/05/2017 25 33.5 14.3 40.2 75.6 18 27.16 0.9 7 12.7 0 5.7
28/05/2017 23 294 16.4 394 57.1 22 18.03 0.8 4.5 11.2 0 4.2
29/05/2017 21.3 26.8 16.1 47.9 79 27.2 19.92 0.7 4.6 11.5 0.4 4.1
30/05/2017 19.7 26.3 13.8 54.6 78.4 29.6 20.65 1.4 5.2 12.2 0 4.6
31/05/2017 21.1 294 12.7 49.8 77.1 27.3 27.84 0.9 6 12.8 0 5.3

TABLA DE TEMPERATURAS Y
EVAPOTRASPIRACION
POTENCIAL EN EL MES MAS
DESFAVORABLE.

OBESERVAR TEMPERATURAS
EXTREMAS Y
EVAPOTRASPIRACION MEDIA
DEL MES. ( 6 mm/m2 y dia).

APLICACION DE AGUA DE
RIEGO SEGUN ETP +
FACTORES DE CORRECCION,
COMO EFICIENCIA DEL
SISTEMA DE RIEGO, ETC.




El Cultivo del Esparrago

 EL RIEGO EN EL ESPARRAGO  NORMAS FUNDAMENTALES DEL
RIEGO EN EL ESPARRAGO.
Fuente: Christian Befve
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FERTILIZACION EN EL ESPARRAGO

El Cultivo del Esparrago

« SE ESTIMA QUE LAS NECESIDADES POR « DEPENDIENDO DEL TIPO DE SUELO

CADA TONELADA DE COSECHA SON DE 20- (ANALITICA- CARACTERISTICAS FISISICO

25 UNIDADES FERTILIZANTES DE CADA QUIMICAS) LAS NECESIDADES PUEDEN

UNO DE LOS MACRONUTRIENTES. VARIAR, SEGUN DISPONIBILIDAD DE
NUTRIENTES.

« EN LOS ULTIMOS ANOS SE ESTA
APORTANDO DE MANERA NOTABLE
ESTIERCOL A LA ESPARRAGUERA,
CONFIRIENDO AL SUELO MAYOR
AIREACION, APORTE DE MATERIA
ORGANICA Y UNA BASE DE FONDO MUY
IMPORTANTE PARA QUE LA FERTILIZACION
Y ASIMILACION DE NUTRIENTES SEA MAS
EFECTIVA

* NITROGENO, FOSFORO, POTASIO,CALCIO
Y MAGNESIO




FERTILIZACION

El Cultivo del Esparrago

CUADRO DE
FERTILIZACION
TIPO. OPTIMO
PARA
CONSOLIDACIO
N DE
BROTACIONES.
Fuente: Christian
Befve




del Esparrago

VO

Cultl
ESTADO OPTIMO DE

El

OBJETIVO FINAL
LA CORONA




El Cultivo del Esparrago

ENFERMEDADES PLAGAS
 FUSARIUM * CRIOCERO
* RHIZOCTONIA * PULGON DEL
ESPARRAGO
* ROYA
* TRIPS

* MOSCA




El Cultivo del Esparrago

FUSARIUM-RHIZOCTONIA
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ROYAII

ROYA |




El Cultivo del Esparrago

CRIOCERO PULGON




El Cultivo del Esparrago

MOSCA DEL ESPARRAGO TRIPS




Variedades de Esparrago

Calibre Produccion Precocidad Cabeza Utilizacion
Grande Muy Grueso Muy Alta Muy Precoz Verde Medio Muy Cerrada Verde
De Paoli (UC 115) Medio Alta Alta Verde Oscuro Muy Cerrada Verde
Early California Grueso Alta Alta Verde Medio Cerrada Verde
Darzilla Grueso Alta Alta Verde Medio Muy Cerrada Blanco/Verde
Placosesp Medio Muy Alta Muy Precoz Verde Medio Muy Cerrada Verde
Sunlim Grueso Muy Alta Muy Precoz Verde Medio Muy Cerrada Verde
Atticus Grueso Muy Alta Muy Precoz Verde Oscuro Muy Cerrada Verde
Magnus Grueso Muy Alta Muy Precoz Verde Medio Cerrada Blanco
Erasmus Grueso Alta Alta Verde Medio Muy Cerrada Verde
Verdus Medio Alta Media Verde Oscuro Cerrada Verde
Atlas Medio Alta Media-Alta Verde Medio Muy Cerrada Verde
Apollo Grueso Alta Media-Alta Verde Medio Cerrada Verde
New Jersey 953 Medio Muy Alta Alta Verde Medio Cerrada Verde
Vegalim Medio Alta Media-Alta Verde Oscuro Muy Cerrada Verde




Guadalajara en cifras

I

m Explotaciones
N 15>20 hay
Produccion 50 < 20 ha Facturacion
6121 tn 15M de euros
“! (200 eco) 5&1
Superficie Empleo
2017  979ha ~/700
2018 1300ha trabajadores
2019 1700ha directos

2020  ~2100ha




Calidad

Producto de altisima calidad reconocida por consumidores y distribuidores que
genera una alta demanda

Durabilidad

La forma en la que se recoge y procesa alarga la vida comercializable del
esparrago durante semanas

Calibre

Las variedades cultivadas y las caracteristicas del suelo aumentan el calibre
medio de los turiones

Textura

Unido a lo anterior, la variacion termica intradia hacen que la textura sea tierna
sin fibras en todo el turidon

Sabor
El sabor es intenso y que marida muy bien tanto con carnes como con
pescados

Presentacion

El color, calibre y frescura de los turiones generan una presentacion de product
gourmet

Versatilidad

Puede ser utilizado para realizar cualquier preparacion, tanto como plato
principal como acompanando a otros productos

Bajo uso de fitosanitarios

Esparrago de Guadalajara

Gracias a la baja pluviometria y las diferencias de temperatura intradia se reduce la presencia

de malas hierbas por lo gue no hay que aplicar tantos fitosanitarios



Principales Mercados

“Local: 2%

ﬂ*"*ﬁr “Nacional: 33%
EE#.'

o “EU: 60%

“No EU: 5%



Diferencias competitivas

Proceso completo

producimos, procesamos,
envasamos y vendemos

Distancia la cercania a
!ia nuestros mercados reduce

tiempos y costes

Marketing la promocion @ Costes el proceso
gue se va a realizar atrae a @ modernizador llevado a
NUEeVosS consumidores @ cabo reduce los costes

N ( Coordinacién entre los [l Sostenibilidad por un

productores que jl compromise con el
’ & incrementa la capacidad [ territorio y sus habitantes



Situados en una O Ay W
nOoSicion ! "'@\
privilegiada, RN ?‘} T
nuestros S v
esparragos pueden
situarse con un
bajo coste y de
forma muy rapida
en cualquier punto
de Europay el

MundO de fOrma OCEANO ATLANTICO e Rannenasdi ok

Santa Cruz Puer ! k millones de pasajeros al afio (2007)
O de Tenerife del Ro

S O S e n i b I e Las Palmas de Puertos con mas de 20.000.000
t ® i Gran Canaria

\ Melilla
a i toneladas de trafico anual (2007)
7

Diferencias competitivas

1 Mar Cantabrico

OCEANO
ATLANTICO

astellén de la Plana @ %laé
' v

Al H-';}Elvissa
\) Mar

Mediterraneo

TRANSPORTES

CARRETERAS
Principales autopistas y autovias

—————— QOtras carreteras principales

FERROCARRILES
e Red de alta velocidad, AVE (2008)

Rutas maritimas de conexidon con la
Peninsula desde Ceuta y Melilla




Que buscamos?

Para que sirve una IDP/DOP

y

H

Demanda

Cuanto mayor
conocimiento sobre el
Esparrago de Guadalajara
como product de calidad
mayor demanda

I

Reconocimiento
Incrementar el
conocimiento y el
reconocimiento sobre el
Esparrago de Guadalajara

0.,

\'

Valor

Aunque depende del
comportamiento de la
competencia y del volume
de oferta, cuanta mayor
sea la demanda mayor es
el valor-precio

Rentabilidad

Cuanto mayor el precio que se
puede obtener, mayor puede
ser la rentabilidad que se
consiga




Esparrago como Producto

Disenando el producto

CALIDAD
Al menos al principio, solo deberia venderse como Esparrago de Guadalajara

la calidad mas alta, para generar la asociacion directa con el producto

PRESENTACION
Se ha de cuidar la imagen de la presentacion de forma que este a la altura de la

calidad del producto, tanto en el diseio del fajin como en la forma de envasarlo

HOMOGENEIDAD | gooo

Con independencia del productor se requiere homogeneizar el producto, 0ano
garantizando una imagen acorde con lo promocionado, evitando agravios 000

DIFERENCIACION

Bien a traves del envasado o de las caracteristicas que se le atribuyan es

necesario diferenciarlo del resto de esparragos verdes del mercado



Herramientas para conseqguirio

Como hacerlo

Diseno @

Definicion del producto

Caracteristicas que debe Definicion de la forma
reunir cada una de las de envasarlo,
presentaciones del etiquetarlo y
esparrago presentarlo

Automatizacion Consejo Regulador

Debe colaborar en la Velara por el control del
estandarizacion de las cumplimiento de los
caracteristicas acordadas acuerdos tomados @




\/

Reconocimiento

Incrementar el conocimiento y reconocimiento del
Esparrago de Guadalajara poniendo en valor su
calidad diferenciada.

Rentabilidad

Mejorar la rentabilidad del sector, tanto por el
Incremento del precio como por la reduccion de los
costes de produccion y distribucion

Territorio

Promocionar Guadalajara como zona de produccion
de Esparrago de calidad. Constituyéndonos como
un sector integrado, que aprovecha las sinergias
con el entorno

Nuestros objetivos

Que vamos a conseguir con nuestro esfuerzo

Medio ambiente

Favorecer sistemas de produccion sostenibles con el
medio ambiente y la biodiversidad de la region

H

Comercializacion

Aumentar las ventas de Esparrago de Guadalajara,
elevando tanto el nivel de exportaciones como el
consumo dentro del territorio nacional

Innovacion

Conseguir mediante la investigacion y la innovacion
dotarnos de las técnicas mas vanguardistas en el
cultivo, procesamiento, distribucion y la
comercializacion del esparrago

o)

Competitividad

Incrementar la profesionalizacion y competitividad del
sector




ESPARRAGO
DE NAVARRA

INDICACION GEOGRAFICA
PROTEGIDA

IDGS en Espana

Que otros ya lo han conseguido

IGP Esparrago de Navarra

El esparrago de Navarra esta acogido a
Denominacion Especifica desde el aio 1986, y a
Indicacion Geografica Protegida desde el afio 1996.
Situada en el valle medio del Ebro, esta zona
abarca 263 municipios de Navarra, La Rioja y

Aragon.

IGP Esparrago de Huétor-Tajar

El esparrago de Huétor-Tajar esta acogido a
Indicacion Geografica Protegida desde el afio 2000.
La zona geografica delimitada de produccion
comprende los téerminos municipales de Huétor-
Tajar, lllora, Loja, Moraleda de Zafayona, Salar y

Villanueva de Mesias.
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IDGS/DOPs en Europa

Que otros ya lo han conseguido

Alemania 6

Italia
Espana
Francia
Austria

Paises Bajos

P PP N N O

Reino Unido

ndicacion Geografica Protegida 16

Denominacion de Origen Protegida 2




IDGS/DOPs en Europa

Que otros ya lo han conseguido

Reg-

PubllcaC|o Pub-

Espana
Espana
Reino Unido
Paises Bajos
Francia
Francia
talia
talia
talia
talia
talia
emania
emania
emania
emania
emania
emania
Austria

> > > > > P

Esparrago de Navarra

Esparrago de Huétor-Tajar

Vale of Evesham Asparagus

Brabantse Wal asperges
Asperges du Blayais
Asperge des sables des Landes

Asparago di Cantello

Asparago di Badoere

Asparago Bianco di Bassano
Asparago verde di Altedo

Asparaqgo bianco di Cimadolmo
Beelitzer Spargel

Bornheimer Sparqgel

Walbecker Spargel

Spargel aus Franken
Abensberger Spargel
Schrobenhausener Spargel
Marchfeldspargel

GP
GP
DOP
GP
GP
GP
GP
DOP
GP
GP
GP
GP
GP
GP
GP
GP

dic.-1997
ene.-2016
nov.-2013
ago.-2014
mar.-2002
oct.-2014
sep.-2005
jun.-2006
may.-2000
jun.-2000
feb.-2016
mar.-2010
feb.-2011
mar.-2010
ene.-2011
feb.-2008
jul.-1995

jul.-1998

jul.-2016

oct.-2015
jul.-2015

feb.-2005
ago.-2015
ene.-2010
dic.-2006
may.-2002
abr.-2001
nov.-2017
oct.-2013
sep.-2012
abr.-2012
feb.-2012
feb.-2010

0,6
0,5
1,9
0,9
2,9
0,8
4,4
0,5
2,0
0,9
1,8
3,5
1,6
2,1
1,1
2,0

jun.-1996
mar.-2000
dic.-2016
feb.-2016
dic.-2015
nov.-2005
ene.-2016
oct.-2010
sep.-2007
mar.-2003
feb.-2002
mar.-2018
mar.-2014
ago.-2013
mar.-2013
nov.-2012
oct.-2010
jul.-1996

Pub=Anos

1,7
0,4
0,4
0,4
0,7
0,5
0,7
0,7
0,8
0,8
0,3
0,4
0,9
0,9
0,7
0,7

Reg-
Sol=Anos
N/A

2,3
0,9
2,3
1,3
3,6
1,3
5,1
1,2
2,9
1,7
2,1
4,0
2,5
3,0
1,8
2,6

_


httpp://www.reynogourmet.com/index.php/es/denominaciones/indicaciones-geograficas-protegidas/esparrago-de-navarra
httpp://www.esparragodehuetortajar.com/
httpp://www.britishasparagusfestival.org/
httpp://brabantsewalasperges.nl/
httpp://www.asperges-blayais.com/accueil/
httpp://www.qualitelandes.com/asperge-des-sables-landes/
httpp://www.cantelloproloco.com/asparago-di-cantello-igp
httpp://www.asparagodibadoere.it/
httpp://www.asparagobiancobassano.com/es
httpp://www.asparagoverde-altedo.it/
httpp://www.asparagobiancodicimadolmo.it/
httpp://beelitzer-spargel.com/
httpp://www.spargelausbornheim.de/
httpp://www.walbecker-spargel.de/
httpp://www.spargel-franken.de/
httpp://www.qualitaetsspargel.de/
httpp://www.spargel.de/
httpp://www.marchfeldspargel.at/

NOMBRE COMERCIAL

Con que nombre nos vamos a

vender

ETIQUETADO

En que forma vamos a incluir
el Esparrago de Guadalajara
en el etiquetado

Imagen Corporativa

Como nos mostramos al mundo

LOGO

Que logo queremos que nos
represente e identifigue a

simple vista

v

SLOGAN

Un slogan potente que

acompane al logo y la marca

]

WEB

Una web con toda la
informacion tanto con un fin

promocional e institucional

A

REDES SOCIALES

Presencia en todas las redes
soclales con actualizaciones

permanentes

IDENTIDAD CORPORATIVA

Que abarque todos los
aspectos de la imagen de
Esparrago de Guadalajara

]

CONTENIDOS

Necesitamos generar

contenidos que



https://saberquieneres.riojawine.com/

Marca Calidad / Marca Comercial

* DO/IGP orientada consumidores como
garantia de producto de mayor calidad

* Marca comercial orientada al distribuidor
como referencia de proveedory
produccion en cuanto a calidad, volumen
V precio




Claves en la comercializacion

Maximizar el valor

ComerCiaIizaCién ................................................................................

Se deben estudiar, sin renunciar a ninguna, todas las
vias de comercializacion, desde las mas tradicionales
a otras mas innovadoras como es la creacion de una
OPFH..

Mercados ...........................................................................................

Es necesario ampliar los mercados a los que llegan
nuestros productos, eso garantiza demanda y
estabilidad, a mas mercados menores riesgos.

Disenar una estrategia de Marketing capaz de
posicionarnos en todos los mercados de interes,
aliandonos para ello con todos los actores relevantes,
ya sean medios de comunicacion, comercializadores,
ferias, restaurantes, grandes comercios, etc...

PrOdUCtO .......................................................................................................

Disefiar un producto de la maxima calidad y en la
forma en que el mercado lo demanda. Capaz de
competir en los mercados mas exigentes y contra los
mejores productos del resto de zonas de cultivo




Promocion del Esparrago

Darnos a conocer al mundo

Necesidad de |la promocidn

La marca de calidad por si sola no asegura ningun tipo de repercusion una
vez obtenida. Es solo una herramienta, no un fin en si mismo

Imagen a promocionar

Debemos generar una imagen basada en las caracteristicas del
producto y nuestra aproximacion al tipo de cliente, que no
necesariamente debe ser Unica

Forma de promocionarnos

Dependiendo del objetivo a perseguir, mayoristas, consumidores finales,
hosteleros... debemos encontrar la via mas adecuada




Redes Soclales

ldeas para la promocion

Posiblemente la herramienta con mayor repercusion potencial, mas barata, mas directa y personal
sean las redes sociales.

Bierzo

“MOMINACION DE QRIT

C.R.D.O. Bierzo

@DOBierzo

Creemos en el Bierzo, en la viticultura y

en la enologia hacia un futuro sostenible.

Tierra, paisaje, patrimonio, cultura, valle,
montana y cultivo. VINO. WINE.

© El Bierzo, CyL / Spain
& crdobierzo.es
Se unié en octubre de 2010

Tweets

6.777

Siguiendo Seguidores Me gusta

2.846 6.227 7.289

Tweets  Tweets y respuestas Multimedia

C.R.D.O. Bierzo @DOBierzo - 10 h v

Gracias por los RT y MG! @Soyruralcom @Lazaro61315117 @josefuentesdp

]
s

vinclogicaes @JorgeFerrand11 @CasaGonzalezMAD @noticiasgourmet

@Inmawine @PeugeotEslauto @Fdezgerard @MarEQOrtiz27 @Tastebudbrett
Q 2 ) Q 7

C.R.D.O. Bierzo retwitted

WineGastroWorld @WineGastroWorld - 11 h v
Hoy.. Ya dejamos atras el Bierzo y Ponferrada, una ciudad con un casco antiguo y
castillo muy atractivos que invitamos a visitar. Multitud de bodegas cercanas y

CASTILLA Y LEON

Seguir

¢{Nuevo en Twitter?

iRegistrate ahora para obtener tu propia
cronologia personalizada!

También te puede gustar.

Actualizar

D.O. Ciaales

Comreo electronico o teléfono  Contraseia

facebook e I B

Para los que solo se conforman
con lo auténtico

TORTA DEL
CASAR QUESO
DENOMINACION
DE ORIGEN

@tortadelcasar

Inicio

Informacion Sitio histdrico y de referencia en Casar de

Eolos Caceres

Eventos
Videos

Notas : :
Para los que sélo se conform

Promociones con lo autentico

Publicaciones 'INFORMACION TORTA DEL CASAR QUESO
. DENOMINACION DE ORIGEN
Comunidad

Torta del Casar

www.tortadelcasar.eu Pagina Oficial en
Facebook del Consejo Regulador
Denominacion de Origen Protegi...

Ver mas

Comunidad Ver todo

s A 7860 personas les gusta esto

S\ 7.626 personas siguen esto

Informacién Ver todo
Ver todas @, 927290713

)  www.tortadelcasar.eu

Videos [ Sitio histarico y de referencia - Region

Empresa de alimentos y bebidas




Video promocional

ldeas para la promocidn




Participacion en Ferias

ldeas para la promocion




Jornadas Gastronomicas

ldeas para la promocidn

VII Jornadas de] Lechazo

33, de la Ribera del Duero

MENUS DEGUSTACION

RESIDENCIA REAL

DA . Sabados y Domingos

ALABRASA

Jornadas
Gastronémicas

del Arroz y Vino de
Alicante y provincia

ASADOS ALONSO
TEL. 983 880 834 PENAFIEL ’
-
LA POSADA DE PESQUEI “
RESTAURANTE

| 353 8/0 1,

Penafie|, Pesquera de Duero,
Curie| de Duero e

PESOUER

RESTAURANTE LA [Sl’ADANA‘.' consulta todes 1os mends ¢n
!)l Q'\N B[ RNARDO . y Valbl,lerla de [)Uer(). de OC‘&UDF(’? WWwwornacasarrozyvinocv.es
L. 983 683 160 VALBUENA DE DUERO 2017

AN A
o .
o E R £ L



Fiesta / Feria del Esparrago

www.pimientodeisla.blogspot.com

ldeas para la promocion

TODA LA INFORMACION EN:

# el Periédico

Mediterraneo

COMARCAS

DEMOSTRACION GASTRONOMICA

La Alcachofa de Benicarlé congrega a 15.000
personas

Los visitantes degustaron recetas de 26 restaurantes y otras asociaciones

Casco Historico de Isla
12 de septiembre de 2015

[11 JORNADAS GASTRONOMICAS
DE LA HUERTA Y EL PIMIENTO DE ISLA
Del 12 de septiembre al 4 de octubre de 2015

Diferentes restaurantes del municipio ofreceran un "menu de la
tierra” al precio Gnico de 20€, en el que tomaran especial protago-
nismo el Pimiento de Isla y los productos de las huertas del
Ecoparque de Trasmiera. Una oportunidad Unica para probar los
productos naturales, recién cogidos de la huerta, en diferentes
elabeoraciones y presentaciones.

Restaurantes participantes: Hotel Allar, Hotel Campomar, Hotel
Astuy, Restaurante €1 Pescador, Hotel Estrella dal Norte, Hosteria
San Emeterio, Hotel Isabel, Hotel isia Bella, Restaurante La Chata,
Hotel Las Rocas, Hotel Oimpo, Hotel La Huerta, Tabema Asador
Los Angeles, Posada de Isia, Meson El Centro, Hosteria de Armuero,
La Tabema de Scano y El Rincén de Vicen,

[I www.facebook.com/EcoparqueTrasmiera @Ecoparque_Cant

[1I FERIA AGROALIMENTARIA

DE PRODUCTOS DE CANTABRIA Y DEL PIMIENTO DE ISIA

12 de septiembre de 2015 - De 10,00 a 20,00 h.

- Mercado de la Huerta y del Pimiento de Isia.

- Productos agroalmentarios de Cantabria con denominacion
de origen, marca de calidad, ecolégicos o tradicionales (Mas
de 30 puestos con un amplio surtido de quesos, vinos, pan,
carmes, lacteos, postres, etc.).

- Area complementarnia de Artesania y libros de Cantabria

- Bar con degustacion gratuita de pimientos de Isla asados.

Castello de la Plana 10/22°C

Buscar tiempo en otra localidad

10 a 19h.: Trenecito con paseo turistico por Isla

(Salidas a en punto del Campo de San Sebastian y

a y media del Casco Histérico de ista.)

11,12,13 y 17h.: Visitas guiadas: Casco Histonco y huentas de isia,
13h.: Danzas de isia y otras danzas regionales.

18-19:30h.: Taller / concierto de rabel

20h.: Concierto fin de fera.

[.-.y MUChas sorpresas mas!

I h Cance Hesterce & s
B e ¢ i @

p.€j. Burriana

==

ecoparque ULTIMA HORA
0;': ? 3 03:00h// B ' "H h
Rl W comumu @_ T b 2 :00 h // Bonera: "Hay muchas

"-- -t 2 v . - posibilidades de que me quede otra
.. Q‘_ .. ‘: M_ o \ v p.. v . n
FYRLCN : = temporada en el Villarreal

Los asistentes disfrutaron de una gran variedad de elaboraciones. - SANCHEZ 02:30 h // Castelldon repetiré una Pascua de

récord para el turismo




Concursos de cocineros

.. TAPA
§\26//1’¢_ 2018

NE e CONCURS DE
u TAPES AMB OLI
DE MALLORCA

6 D'ABRIL
DE 2018

ESCOLA D'HOTELERIA DE
LES ILLES BALEARS

ldeas para la promocion

1e/>

Consulta les bases a
www.olidemallorca.es

/" . ,'i

\ 1§ Concu n?e Cocina Creat/ va
d

con Granadas de Elche -

5 #

Consulta las bases en www.granadaselche.com Envia tus recetas a granadaselche@gmail.com

c0s " s Granada Mollar @ Gasla,onomo.
i) cajamar Crhe Chn | th—
Oasis Medilerranes a'l aajitias
- \?ﬂ' _ Pa Dipu in s Rablox
$ v -1 <.> Rl GENERALITAT
]H 1nnca Carolus Cocina N VALENCIANA




Ruedas de prensa

ldeas para la promocion




Material de Promocion

ldeas para la promocion

CUlTIRA

- 453 "‘IA NEGwA .

'S EL M) JOR DEL MUNDO :
‘ : ¥ =] A . \‘~.
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¥
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= Rulas
"/54£xpernencuas

Aceitedeolivade Galicia | Branding
Material promocional
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Denominacion de origen B p—
Acsite de aliva de Galicia - i




Mercados

Ampliando la demanda

COMPETIR & o VIGILAR @ e

INTERNA

CIONALIZAR




Vias parala comercializacion

Como colocar el producto en el mercado

COMISIONISTAS\ GRANDES

CLIENTES

MERCADO

COMERCIALES
PROPIOS

Comisionistas

Disponen de los clientes y un alto
conocimiento del mercado actual

OPFH

Puede convertirse en una potente
herramienta altamente subvencionada

Mercado Local

Con bajos costes de distribucion y
generando prescriptores/ comerciales

Grandes clientes

Cadenas de distribucion, Mercados
Centrales, HUBs, Conserveras

Comerciales propios

Permitirian un mayor control tanto del
cliente como de la condiciones de venta

Online

Para clientes consolidados puede ser la
via mas barata y directa



Tendenclas de vanguardia

Marketplace B2C

Para consumidores finales
O pegquenos comercios

Marketing Directo

Individualizando el
mensaje y permitiendo
Interactuacion directa con
el consumidor final

k2

2

Mercado online B2B

Dirigido a distribuidores y
grandes compradores con
otros tipos de fijacion de
precios

Redes de distribucion

Permitiran mayor
capilaridad y reduccion de
costes




Retos de Futuro

Ampliacion
de la
ventana de
produccion

42y 52 Gama
Digitalizacion /
Big Data /
Inteligencia
Robotizacion Artificial




ESPAGREE

Asparagus Spargel Esparragos. Asperges
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GRACIAS



